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CANERECCIA

PAYSAN VIGNERON

Fiche Technique

Dianca Ghyentite

Commune Aléria
SITUATION — :
Lieu-dit Rotani
Sol/ Sous-sol Galets roulés, alluvions et argile
TERROIR en profondeur.
Exposition Partie basse Sud
Cépage(s) 100 % Biancu Ghjentile.
Densité de plantation 3 333 pieds/ha
CEPAGE(S) ET CONDUITE ,
Age moyen des vignes 30 ans
Taille Cordon
Cueillette Sélection parcellaire et ramassage
manuel en cagette.
Passage en chambre froide pen-
VINIFICATION dant 24H ; Pressurage direct ; Dé-
. . bourbage naturel a 16°C. Tempé-
Vinification .
rature de la fermentation alcoo-
lique 18°C.
100% futs 500 litres.
Elevage 100% fiits 500 litres.
ELEVAGE
Degré 13%
Levures Indigénes
PRODUCTION ANNUELLE 1 200 Bouteilles

Christian ESTEVE ~ Paysan Vigneron

Clos Canereccia

180 Chemin d’Arena ~ 20270 ALERIA
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