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CLOS CANERECCIA
PAYSAN VIGNERON
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GRANDES REUSSITES
REUSSITES

Clos Canereccia

Vin de France Carcagholu Nero
Texture veloutée, ses saveurs acidu-
|ées évoquent un merlot sur sables.
Fruité et original. Premiére vinifica-
tion issue d'un surgreffage. 19 €

| le croquant des syrahs du Rhine, .
okt des vins de Loire, Clos Canereccia

Corse Cuvée CC
De la chair, de la mache, avec une
structure solide (85 % niellucciu) et

"‘] {Jlrll ]-—

palmarés des vins de
- Iﬂandr- et de Wallonie

plus mdre que la moyenne, 15 €
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GRANDES REUSSITES

B CLOS CANERECCIA
Corse

La cuvée de garde d'un jeune
domaine qui soigne ses niellucciu
et syrahs sur galets roulés du sec-
teur d'Aléria. Parfums nets, bouche
intense, avec du grain, de ['ampleur
et un bel équilibre. 13,70 € (2015)

DECOUVERTE

Dans le sillage des domaines
de La Punta et Canarelli

a wgne, Chratan Esteve a cormmad depus tououn  § est
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LES CONDITIONS

DE LA DEGUSTATION

73 €chantillons AOC et 10 IGP ont été dégustés a
I"aveugle par Antoine Gerbelle le 2 avril 2014 au Conseil
interprofessionnel des vins de Corse a Bastia.

14,5/20 14/20
W CLOS CANERECCIA M CLOS CANERECCIA
Corse Le Clos Corse Rosé de Pierre

Ce niellucciu gagne encore en
volume en comparaison avec la

cuvée Rosé de Pierre. Un profil plus
: : . fond, ut, des tanins légers. Ne
vineux, avec une richesse en tanins ond, du god, desta §Ers

qui peut servir aussi de contrepoint vous fiez pasa sa rnbf: claire, ce fort
a la cuisine automnale. caractere cache son jeu.

13 € 11€

Un assemblage (niellucciu 60 %,
grenache et syrah) d’Aléria quiadu
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CLOS CANIAECCIA

Clos Canereccia

Quatre pénérations pour trois cé-
pages assemblés sur ces deux roses
du Clos Canereccia situé & Rotani

Mielluccio, Grenache, Syrah. Le « Rose
des Pierre » (du prénom Plerme, inscrit
dans la famille Estéve) présente unec
robe de type mealon, lumineuse, avant
de montrer un nex fin sur des ardmes
de fruits miirs. Mise en bouche souple
pour une finale sans agressivité. Profil
de vin rosé :vin dapéritf (9 euros).Le
o Clos Canereccia & presente un pro-
fil différent. plus structuré, ce qui en
fait un rosé de repas (1| euros). Sa
robe superbe, orangé avec des reflets
corail, devance un nez phus expressi
sur les fruits rouges. Beavcoup dam-
plitude aromatique en bouche. jolie
matiére frultée avec une pointe

d'agrumes en finale.
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|2. CORSE CLOS CANERECCIA 2011
Complexe, ruyomunt et teriblement sed‘-x.!eur le nez entame

le didogue avec les fleurs blanches avont de poursuivre par la groseille
et la mire. Beau travail qui se confirme & fravers une matiére chamue
et volumineuse, affirmant un bel équilibre entre le fruit et la fraicheur.
Trés joli point d'orgue sur une note longue et exquise.

/o1« des calamars au gingembre
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En Corse, au bord de ka mer Tyrrhénienne, I'ancienne
cilé romaine doit une partie e sa renommée
a l'excellence de ses vins. Plus au nord, dans I'étang

de Diana, au patrimoine éco

logigue impressionnant,

les huitres font le bonheur des gourmets.

id grevgpe fondde von 555
il metre dre. Alidm, Sove-
mue Aleris skt gu sl
e il cbe o Eorss 4 Dépogues
ramaineg, Ells comptait ploss
N et s, Coorstre 2000 B o
Jowrs, [ nombnowies Loales an
Licgiies. oo praslbcnlber Bes poterses et
e ek pacs, s cypvedes @i
M pmhéndngame de la ville
Dmnn| 3wy rucy. colonnes
Lemmplicn. cumpmeries, capstiole
Isadse 2l theranes AL Gl
ek e e e (3 ame o Dravers
ihen vent g du e momann, pré-
chetse ment Consoryds. Od
ket ks Finning s b
venit des vignes, Christian
Fsdve n repos ea Mlligetles
ile vev paremils, au dendia
Roteni dde Ritanor. nem
Usianima® g bes EReinsamies. oel
lhesive Tavigsiimol Eliesen-
lotarent kn cave ef lc bean
et i 3 T digean
15, S Bind o e g
chel. S projet d aprotog-
rheaie oo e i Akt prend
eyt neme
Pt s varmbamos nosév
podnaos im0 bouliolle wous

e dliguedies cunie s Pierre f
o e v gramdplre ot ke som i
o clim Canereiisi = poselidse =1, k
wigneromde 3 s o dlectionnd e
Fu:u:ii:.-:d';l..?lh.;r—_ltu fhareesct ol
lesanez, By cnanoimyere ks cipuge
aerye vl iou I « mislhe =~ sar ke
corilbmentl, ol fumpes AR, -
ah grenuhe curcagiyoln. Hanoo
i ol selscrmrTi e
CeiRe gamne wn DHE Falbaaps
Jon v, heries Laedes oritee i
raEs vl s e bies, V-
ol ko ercipee T owi L‘.n;lﬁ'e-.:e"
» Il‘!IF'HI:'\-rl.' de terre cuple de
% 150 hwes: Chrilian, dit Tt
B Tk o s e bonifice i
s i e pos dies pradms
pressds avant b poreenbow-
ledlbek; privitEpiam los 2
vigirs i oitin 11 & pirice-
It tessenl iéussd bos hois
= chrvtes enpiliphdis o kes
imdimbes O fonmmc = clos
§  Canerccria «) Le rosf X003
marie rendeur. vwotume ol
gzt Chgmie; L bl
N YR &b of persistant
affichs e fricheur prasta-
U idre Le roupe 201 exbalke
= e arlemes alTirmds — petlis

frzgs do ooy fardms of vergers @
¥Ecs - 4]e s Sondemt e fmeve e
persistance, Dies virs magmifigueso
plemnd de v beawdede 13 15 ey !

WOLLUSQUES AU MIEL AIGRE

Avet Bermpnd Panta kst Sevour
d'udiees €f O maakes dans Titang
i DN, mipiis, ParBOmE b s | Fages
s Bomuains de Corse, A& defix pos
arrnad AT, s SN hectans
oy s mejiegmeil s e meT. AP
phrdatigaes i deur nvierea 1k
avakrd (abl us port & comimene
o1 il e O pude e, Wil Formssa
un e Canrclou Jctivinds
Subveitere de-oerte Spoapac deuy Fors
Frrmnis rar Escoomulatan dex i

ADIANA, DEUXILOTS
DUSALACCUMULATION
DECOQUILLESVIDES
TEMOIGNENT

DU GOOT DESROMAINS
POUR LES HUITRES.




LEXPRESS

CLOS CANERECCIA

Corse

Robe saumonée brillante pour
ce rosé trés aromatique, issu
de niellucciu, grenache et
syrah, au nez d'agrumeset a la
bouche dense et agréablement
longue pour un rosé insulaire.
Convient aux poissons nobles
comme la sole, ainsiqu'a
I'agneau grillé.

Christian Estéve,

Aléria (Corse),

06-09-97-03-17. e

corsematin.com

Aléna»
Le vin antique s'expose au Clos Canereccia
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Un été Sud-Ouest
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Clos Canereccia Rosé 2014
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1 Fiche Technique Deégustation
:.;' mm x ;aﬁﬂmla Rabe : Jolrose qrenadine, rifante et fimpide.
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gastronomie

MAGAZINE

Vin de France 2014

Amphore
Clos Canereccla

Par gui

La tofse witicole rechkle de bien belles ppiies: elles o
demandent qu's #re dinithées. Le Clos Conereotls fa parts
de ons domalner gui esrtenl du ot et gQuil interpelient e
embuieun de wim sincdres, on e pout phay naturel, Entre
Méria ot Corte, Christlan Estéve concocte dex  cnnbed
epreishvm Qul glorfient ket cépaped locaus. Awer brib, 1
relive, entie autre, le défi de vinificaliont ef d'&evaped
wpécifligurs on amphotel, Blanoi oy Iouges y somt travasilléy
s Aot de sulfies, avec des kevures indigénes, no ot ni
collés ni fitrds avant leor mie en boutedlles. Celul-cl, maturd
12 ol s lhed Tenes dand led costenants de bedie culle, 48
tatu du weul et rare cépage covooghale neru,

Ce qul vous séduira

Vaolepde, trés sombre, 1 robe n's ren pordu de @ fralcheur
Lish arbened £'éldvent SR peine on restituanl ke notes dune
vendange mine g1 macérde & point. Sur fond épecé fpoivre,
cannelle ), un brn suvage, des touches d'é&conce o orange 52
mélent & ¢t endemble ol Famphore apporte aon empleinte
dncrtte. Beavcoup do o« josa, wn flot de fruit noir, de @
profondeur, des tanning jusle of gl laud &1 de |a pulisance
wang déséquilbre aractersent |3 bouche. Le toud offre o0
plarksl infente

Uirstant du paitage
Fowr L nedour Sun SOrOes ©] PO WIVourer urse essence de & vin nabure »

Cuelles alfiances chobir 7

Les prépamations traditipnnefies locales sont consodices dis kors quielles privilégient les saveurs un pew
refevess, kel visndes juleuses 1 dpaisses, le gibler & podl Fagneay en sauce.. Une pastills de pageon k2
walcriera Loyt Aastard Gl magret e cansrd Bl rASSTE.

OQuand et comment le mettre en vabeur 7
Présentes-de autoir de 18°C Une longue mite en carale ne lui 28 pas pewr. Garde estinde favorable - S3 6 ans.

Prix public indicatif départ cave : 306 Guy Carriére — Sommelier Rédacieur
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40 délicieux gronds crus @ moins de 35 € ' 16,5/20
35 excellentes offoires a moins de 15 € » CLOS SIGNADORE
Patriminio 2012

CLOS CANERECCH
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Top 10 Des Roseés 2016
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Le Clos Canercecia 2013 présente un Jus édrd et long, une perdistance digne dun
blunc, un grand rosé de repas. Un nek de fruits souges (cassis, cerise) avec une fegorn
note épicée. Bn boucher Une belle complexing 3 la dominante frulis rouges et éplees,
1 Encépagement: Nielucciu dge 25ans avee une maturité quast optimale

M Vinification: 12h en chambre froide, fermentation de 20iours 18 3200

f1 Elevage: Cuve inox. Prix: 13€

Contact : CLOS CANERECCIA Tel: +3310) 493 3 17 B5
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Au clos Canereccia, l'oenotourisme, fruit d'un
travail de qualité

Far Maiin ranl 21 Wl 206 A TR 24

En optant pour le terme d'oenotourisme, le Clos Canereccia a trouvé la bonne
greffe entre promotion du terroir et préservation des traditions.

Cotse Cunbure et Lovsiis

Equilibre et robustesse donnent davantage de corps aux productions, 4 I'histoire
! En entrant dans la cave de Titl et Sophie Estéve, au hameau de Rotani 4 Aleria,
les visiteurs se lalssent déja porter par les explications du viticulteur.

Verre en main, chacun se délecte des nectars proposés en dégustation. Ne

LES pLUS popULARE CSSant d'aller et venir, Léa est en train de préparer son entrée en scéne.

La jeune femme élégante, experte en vins et passionnée par la période Antique,
"tient un thermopolium qui est un bar antigue. La reconstitution de ce
thermopolium permet de Faire découvrir des vins consommeés dans l'antiquité,
Jai préparé du Carénum romain et du Kikelon grec”.

CLOS CANERECCIA
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o, Sud-Ouest...

GRANS SHOPPING
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du service du vin

« Une superbe palette aromatique sur des notes

florales. Une bouche ample et riche avec un relief de
tanins qui apporte de la fraicheur. Ses saveurs
persistantes lui donnent le I'élégance. 17,5/20 »
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150AT Win fe Corae : Clos Carereccia, Carcaghjolu Nery 2014 - La Reves du vin de France

Vin de Corse : Clos Canereceia, Carcaghjolu Nern 2014

Coup de coeur pour ¢& vin de Corse au jus épicéd : la cuvée Carcaghjolu Nem 2014 du Clas
Cansareccia,
M s e e 00 A
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CLOS CANERECCIA - PAYSAN VIGNERON - AOC CORSE
www.closcanereccia.com - closcanereccia@orange.fr- 04 95 34 17 85
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